dvogerslev Kro
Vinter 2025

Januar, februar & marts

KROENS SNACKS

Sprod urtecrustade med rygeost, purlgeg og rogn
Frisk forarsrulle af glaskal med sma salater og
urtemayonnaise
Sprod kyllinge chip og peber emulsion

FORRET

Veelg mellem
Koldreget laks, peberrodscreme, saltede stikkelsbaer,
urtesalat & glaskal
eller
Vol au vent med confiteret kylling, stegte svampe &
cremet svampe sauce
eller
Terrine af grisebryst fra Troldgaarden, grov sennep, kal
fra Godis & bitre salater

HOVEDRET

Veelg mellem
Tormodnet oksemorbrad, rosmarin og peber (+55kr)
eller
Grillet kylling fra Hopballemolle i BBQ-marinade
eller
Smorpocheret kulmule med luftig hollandaise (+35kr)

serveres med
Smorstegt kal, efter vejr og vind fra Godis’ mark i Lejre
Bagte redbeder med hyldeblomst eddike og olivenolie
Kartofler i urtesmor, bladgrent og salater fra marken i
Lejre Lys skysauce med brunet smer og urteolie

DESSERTER

Veaelg mellem
Choux au craquelin, vaniljeis og lun chokoladesauce
eller
“Baked Alaska” med braendt italiensk marengs, fledeis

og mandarin sorbet
eller
/£Eble tarte tatin med rom & rosiniscreme

Tilvalg af natmad

Polser fra Lejre, chutney, brioche og alt
der horer til
105kr. per person

Flaeskestegssandwich
byg-selv burger
115kr. per person

Vi tager forbehold for sseson og vores landmand.


https://www.arla.dk/opskrifter/choux-au-craquelin/
https://www.arla.dk/opskrifter/choux-au-craquelin/

