
Tilvalg af natmad

Pølser fra Lejre, chutney, brioche og alt der
hører til 

105kr. per person

Flæskestegssandwich
Sennep, sylt, kål 
byg-selv burger 
115kr. per person

Frikadellesandwich
Agurksalat, kål
Byg-selv burger
115kr. per person

KROENS SNACKS

Sprød urtecrustade med rygeost, purløg og rogn 
Frisk forårsrulle af glaskål med små salater og

tomatmayonaisse
Sprød kyllinge chip og peber emulsion 

FORRET

Vælg mellem
Saltet laks, sommersalat af agurk og radise fra Godis i

lejre, rygeost og sprødt rugbrød
 eller

Tatar af kalveinderlår, dansk stracciatella,
sommersylt og sprøde “Gode råd”

eller
Tomattærte med bagte og semi-dried tomater fra

Godis i  lejre, syltede sennepskorn, syltede løgskaller
og frisk ost

HOVEDRET
Vælg mellem

Tørmodnet oksemørbrad, rosmarin og peber (+55kr)
eller 

Grillet kylling fra Hopballemølle i  BBQ-marinade 
eller 

Smørpocheret kulmule med luftig hollandaise (+35kr)
 

serveres med 
Smørstegt kål efter vind og vejr  fra Godis’ mark i

Lejre
Sommergrønt i med vinaigrette og olivenolie

Danske nye kartofler i  urtesmør
Bladgrønt og salater fra marken i Lejre

Lys skysauce med brunet smør og urteolie 

DESSERTER
Vælg mellem

Romsyltede bagte blommer, iskold fløde,
valnøddeolie, fragilité og tonkabønne iscreme 

eller
Pavlova med pocherede rabarber, citrus og

cremefraiche sorbet
eller

Mazarintærte med mørk chokolade fra Mikkel Friss,
marineret danske jordbær og skovmærkeiscreme

 

Sommer 2025
Juli & aug

Vi tager forbehold for sæson og vores landmand. 
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