dvogerslev Kro

Sensommer 2025

September & oktober

KROENS SNACKS

Spred urtecrustade med rygeost, purleg og rogn
Frisk forarsrulle af glaskal med sma salater og
tomatmayonaisse
Sprod kyllinge chip og peber emulsion

FORRET

Veaelg mellem
Terrine af saltet laks, flede- og peberods sauce,
citrusurte-salat fra Godis i lejre
eller
Karamelliseret legteerte, sprod butterdej, oregano og
sauce med Vestershavsost
eller
Paneret og stegt terrine af spoleben fra gris med luftig
sennep sauce og buket af sommer urter

HOVEDRET

Veelg mellem
Toermodnet oksemegrbrad, rosmarin og peber (+55kr)
eller
Grillet kylling fra Hopballemglle i BBQ-marinade
eller
Smerpocheret kulmule med luftig hollandaise (+35kr)

serveres med
Smorstegt kal, efter vejr og vind fra Godis’ mark i Lejre
Sommerleg med hyldeblomst eddike og olivenolie
Danske kartofler i urtesmor, Bladgrent og salater fra
marken i Lejre Lys skysauce med brunet smor og
urteolie

DESSERTER

Veaelg mellem
Romsyltede bagte blommer, iskold flgde, valngddeolie,

fragilité og tonkabgnne iscreme

eller
“Baked Alaska” med braendt italiensk marengs, vaniljeis
og Brombaer sorbet
eller
“Pzere Belle Helene”, mork chokolade sauce,
karamelliseret ngdder & vaniljieiscreme

Tilvalg af natmad

Pglser fra Lejre, chutney, brioche og alt der horer
til
105kr. per person

Fleeskestegssandwich
Sennep, sylt, kal
byg-selv burger
115kr. per person

Frikadellesandwich
Agurksalat, kal
Byg-selv burger

115kr. per person

Vi tager forbehold for sseson og vores landmand.
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