
Tilvalg af natmad

Pølser fra Lejre, chutney, brioche og alt
der hører til 

105kr. per person

Flæskestegssandwich 
byg-selv burger 
115kr. per person

KROENS SNACKS

Sprød urtecrustade med rygeost, purløg og rogn 
Frisk forårsrulle af glaskål med små salater og

tomatmayonaisse
Sprød kyllinge chip og peber emulsion 

FORRET
Vælg mellem

Saltet laks, radiser fra Lejre, kold peberrodsfløde, karse
olie og friske urter

 eller
Salat af grillede hvide og grønne asparges, friteret
hønseæg, fedtegrever, vild brøndkarse-emulsion og

salat fra marken i Lejre
 eller

Lun terrine af gris, marineret bånd af knoldselleri,
salater og urter fra marken i lejre med senneps

vinargrette

HOVEDRET
Vælg mellem

Tørmodnet oksemørbrad, rosmarin og peber (+55kr)
eller 

Grillet kylling fra Hopballemølle i  BBQ-marinade 
eller 

Smørpocheret kulmule med luftig hollandaise (+35kr)
 

serveres med 
Smørstegt kål,  efter vejr og vind fra Godis’ mark i Lejre

Forårsløg med hyldeblomst eddike og olivenolie
Kartofler i  urtesmør, Bladgrønt og salater fra marken i

Lejre Lys skysauce med brunet smør og urteolie 

DESSERTER
Vælg mellem

Choux au craquelin, vaniljeis og lun chokoladesauce
eller

“Baked Alaska” med brændt italiensk marengs, vaniljeis
og passionsfrugt sorbet

eller
Mazarin tærte, med syltede rabarber fra haven og citron

iscreme 

Forår 2025
April, maj & juni 

Vi tager forbehold for sæson og vores landmand. 
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